
1 牛サーロインのタリアータ モリーユ茸のソース

 2 日高見牛サーロインのロースト 

トリュフソース（+¥2,420）

1 佐藤錦のジェラート

2 ドルチェミスト(+¥303)

1 海老とアスパラガスのペペロンチーノ スパゲッティーニ

2 サルシッチャと筍のトマトソース リガトーニ

3 パンチェッタとグリーンピースのクリームソース
ペンネリガーテ

4 ポルチーニ茸のカルボナーラソース
      スパゲッティーニ（+¥605）

5 ポルチーニ茸のボローニャ風ソース
   スパゲッティーニ (+¥605）

パン･オリーブオイル・コーヒー/紅茶

コーヒー/紅茶

アンティパストミスト

本日のスープ

𝒫𝓇𝒶𝓃𝓏ℴ𝒜 ¥1,815 𝒫𝓇𝒶𝓃𝓏ℴ ℬ ¥3,630

パスタ

ドルチェミスト

ドルチェ

アンティパストミスト

前菜前菜

本日のスープ

スープスープ

1 鮮魚のソテー ルーコラオイルと白ワインソース

 2 森林鶏の炙り焼き グリーンペッパーソース

3 鮮魚のソテー キャビアのクリームソース (+¥1,210）

4 日高見牛サーロインのロースト 

トリュフソース(+¥2,420）

メイン料理

パン･オリーブオイル

コーヒー/紅茶

𝒫𝓇𝒶𝓃𝓏ℴ 𝒞 ¥6,050

スープ

アンティパストミスト

前菜

本日のスープ

1 鮮魚のソテー ルーコラオイルと白ワインソース

2 鮮魚のソテー   キャビアのクリームソース （+¥1,210)

魚料理

パン･オリーブオイル

本日のスープ・イタリアン前菜の内容は季節、気温に合わせご提供しております。 ※コーヒーおかわり ¥330

ドルチェ

パスタ リゾット パスタ リゾット

肉料理

ドルチェ

・消費税・サービス料込の料金となります

1海老とアスパラガスのペペロンチーノ スパゲッティーニ

2 サルシッチャと筍のトマトソース リガトーニ

3 パンチェッタとグリーンピースのクリームソース
ペンネリガーテ

4 桜海老のクリームリゾット

5 ポルチーニ茸のカルボナーラソース
      スパゲッティーニ（+¥605）

6 ポルチーニ茸のボローニャ風ソース
 スパゲッティーニ (+¥605）

1海老とアスパラガスのペペロンチーノ スパゲッティーニ

2 サルシッチャと筍のトマトソース リガトーニ

3 パンチェッタとグリーンピースのクリームソース
ペンネリガーテ

4 桜海老のクリームリゾット

5 ポルチーニ茸のカルボナーラソース
      スパゲッティーニ（+¥605）

6 ポルチーニ茸のボローニャ風ソース
 スパゲッティーニ (+¥605）

ドルチェミスト


	スライド 1:        𝒫𝓇𝒶𝓃𝓏ℴ 𝒜　\1,815

