
和洋中折衷料理Aｺｰｽ（1名様￥9,000/税ｻ飲物込） 和洋中折衷料理Bｺｰｽ（1名様￥11,000/税ｻ飲物込） 和洋中折衷料理Cｺｰｽ(1名様￥13,000/税ｻ飲物込） 和洋中折衷料理Sｺｰｽ（1名様￥15,000/税ｻ飲物込）

MENU MENU MENU MENU

ｺﾝﾃﾞｨﾒﾝﾄﾎﾞｰﾄまたは卓上料理 ｺﾝﾃﾞｨﾒﾝﾄﾎﾞｰﾄまたは卓上料理 ｺﾝﾃﾞｨﾒﾝﾄﾎﾞｰﾄまたは卓上料理 ｺﾝﾃﾞｨﾒﾝﾄﾎﾞｰﾄまたは卓上料理

【季節の前菜3種】 【季節の前菜3種】 【季節の前菜4種】 【季節の前菜4種】

菜の花辛子和え/蒸し鶏と野菜の香味和え/ｶﾎﾞﾁｬのﾌﾞﾗﾝﾏﾝｼﾞｪ 白魚生姜酢/蛤の蒸し物葱ｿｰｽ/百合根と野菜のｺﾝｿﾒｼﾞｭﾚ 海老水晶寄せ/海月と野菜の和え物いくらのせ 牛ﾀﾝのたたき/蟹団子の山椒ｿｰｽ

帆立の葱ｿｰｽ掛け/ﾗﾑ肉のたたきｶﾙﾊﾟｯﾁｮ ｷｬﾋﾞｱをのせた赤ﾋﾟｰﾏﾝのﾑｰｽ/生ﾊﾑとﾎﾜｲﾄｱｽﾊﾟﾗｶﾞｽのｻﾗﾀﾞ

【ｽｰﾌﾟ】 【お造り】

ふかひれｽｰﾌﾟ 三陸海の幸3点盛り 【ｽｰﾌﾟ】 【ｽｰﾌﾟ】

ｺﾝｿﾒｽｰﾌﾟ ｵﾏｰﾙ海老の浮身 ふかひれの姿煮干貝柱ｿｰｽ

【魚料理】 【魚料理】

鮮魚の甘酢ｿｰｽ 大海老のﾁﾘｿｰｽ 【お造り】 【お造り】

三陸海の幸3点盛り 三陸海の幸5点盛り

【肉料理】 【肉料理】

ｲﾍﾞﾘｺ豚の陶板焼き“ﾜｲﾝ塩・ぽん酢” 仔羊のﾛｰｽﾄ温野菜添え“ﾏｽﾀｰﾄﾞｿｰｽ” 【魚料理】 【揚げ物】

ふかひれの姿煮 北京烤鴨と蟹爪ﾌﾗｲ

【食事】 【食事】

ちらし寿司 帆立の炊立て釜飯 【肉料理】 【魚料理】

仙台味噌仕立て・香の物 仙台味噌仕立て・香の物 国産牛ﾌｨﾚ肉のｽﾃｰｷ 温野菜添え“ﾎﾟﾜﾌﾞﾙﾍﾞｰﾙｿｰｽ” 鮑のｳﾞｧﾌﾟｰﾙ 桜風味のﾌﾞｰﾙﾌﾞﾗﾝｿｰｽ

【ﾃﾞｻﾞｰﾄ】 【ﾃﾞｻﾞｰﾄ】 【食事】 【肉料理】

ﾊﾟﾃｨｽﾘｰおすすめ季節のﾃﾞｻﾞｰﾄ ﾊﾟﾃｨｽﾘｰおすすめ季節のﾃﾞｻﾞｰﾄ 鮑の炊立て釜飯 黒毛和牛ｻｰﾛｲﾝのﾛｰｽﾄ“ﾏｽﾀｰﾄﾞ添えﾏﾃﾞﾗｿｰｽ”

仙台味噌仕立て・香の物

【食事】

【ﾃﾞｻﾞｰﾄ】 ずわい蟹の蒸籠蒸しご飯

ﾊﾟﾃｨｽﾘｰおすすめ季節のﾃﾞｻﾞｰﾄ 仙台味噌仕立て・香の物

【ﾃﾞｻﾞｰﾄ】

ﾊﾟﾃｨｽﾘｰおすすめ季節のﾃﾞｻﾞｰﾄ

【お飲物】 【お飲物】 【お飲物】 【お飲物】

ﾋﾞｰﾙ･ﾉﾝｱﾙｺｰﾙﾋﾞｰﾙﾃｲｽﾄ飲料 ﾋﾞｰﾙ･ﾉﾝｱﾙｺｰﾙﾋﾞｰﾙﾃｲｽﾄ飲料 ﾋﾞｰﾙ･ﾉﾝｱﾙｺｰﾙﾋﾞｰﾙﾃｲｽﾄ飲料 ﾋﾞｰﾙ･ﾉﾝｱﾙｺｰﾙﾋﾞｰﾙﾃｲｽﾄ飲料

焼酎（麦） 焼酎（麦） ｳｨｽｷｰ･焼酎（麦･芋）･日本酒 ｳｨｽｷｰ･焼酎（麦･芋）･日本酒

ｿﾌﾄﾄﾞﾘﾝｸ各種 ｿﾌﾄﾄﾞﾘﾝｸ各種 ﾜｲﾝ（赤･白）･ｶｸﾃﾙ ﾜｲﾝ（赤･白）･ｶｸﾃﾙ

ｿﾌﾄﾄﾞﾘﾝｸ各種 ｿﾌﾄﾄﾞﾘﾝｸ各種

錦ヶ丘ｱｰﾘｰ迎賓館 錦ヶ丘ｱｰﾘｰ迎賓館 錦ヶ丘ｱｰﾘｰ迎賓館 錦ヶ丘ｱｰﾘｰ迎賓館

歓送迎会ﾌﾟﾗﾝ

提供期間：2021年3月1日～2021年4月30日※設定期間は状況により変動


