
和洋中折衷料理Aｺｰｽ（1名様￥9,000/税ｻ飲物込） 和洋中折衷料理Bｺｰｽ（1名様￥11,000/税ｻ飲物込） 和洋中折衷料理Cｺｰｽ(1名様￥13,000/税ｻ飲物込） 和洋中折衷料理Sｺｰｽ（1名様￥15,000/税ｻ飲物込）

MENU MENU MENU MENU

ｺﾝﾃﾞｨﾒﾝﾄﾎﾞｰﾄまたは卓上料理 ｺﾝﾃﾞｨﾒﾝﾄﾎﾞｰﾄまたは卓上料理 ｺﾝﾃﾞｨﾒﾝﾄﾎﾞｰﾄまたは卓上料理 ｺﾝﾃﾞｨﾒﾝﾄﾎﾞｰﾄまたは卓上料理

【季節の前菜3種】 【季節の前菜4種】 【季節の前菜5種】 【季節の前菜6種】

公魚の南蛮漬/生ﾊﾑとﾗﾌﾗﾝｽ/豚ﾀﾝｽﾓｰｸ 蟹味噌豆冨/牛ﾀﾝのたたき 河豚の煮凍り/甘海老酒盗和え 鱈の白子ぽん酢/河豚の野菜巻き

帆立とﾄﾏﾄｺﾝｿﾒのｶｸﾃﾙ/松笠ｲｶXO醤和え 百合根と野菜のｺﾝｿﾒｼﾞｭﾚ/帆立の金沙仕立て ﾍﾞｼﾞﾀﾌﾞﾙｽﾃｨｯｸ/赤ﾋﾟｰﾏﾝのﾑｰｽ

【ﾊｲﾃｨｰｽﾀﾝﾄﾞ2段】 海月の冷製いくら添え/海老ﾏﾖﾈｰｽﾞ

ｶｸﾃﾙｻﾝﾄﾞｳｨｯﾁ/ﾗｲﾌﾞﾚｯﾄｻﾝﾄﾞｳｨｯﾁ 【冷製料理】 【冷製料理】

ｺｰﾙﾄﾞﾐｰﾄ取り合わせ ｷｬﾋﾞｱﾌﾗｯﾍﾟ 【冷製料理】

【冷製料理】 ﾊﾟﾃﾄﾞｶﾝﾊﾟｰﾆｭ/ﾎﾟｰｸﾊﾟｽﾄﾗﾐ/ｽﾓｰｸﾁｷﾝ ｷｬﾋﾞｱﾌﾗｯﾍﾞ

海月と野菜の和え物/自家製叉焼盛合せ 【温製料理】 季節の鮮魚広東風お造り

季節のﾊﾟｽﾀ

【温製料理】 【温製料理】 牛肉のﾊﾞﾙｻﾐｺ煮 【温製料理】

季節のﾊﾟｽﾀ 季節のﾊﾟｽﾀ 蟹爪ﾌﾗｲ/春巻き 季節のﾊﾟｽﾀ

金目鯛の煮付け 変わり鰤大根 三元豚の白菜巻き/海鮮XO醤炒め 牛たん焼き

ﾎﾟｰｸと野菜のﾄﾏﾄ煮込み 牛ﾎﾎ肉の赤ﾜｲﾝ煮 白身魚のｳﾞｧﾌﾟｰﾙ蟹肉あんかけ

海老のﾁﾘｿｰｽ 大海老の辛し炒め/油淋鶏 【その他ｺｰﾅｰ料理】 和牛と季節野菜の牡蠣ｿｰｽ炒め

ﾛｰｽﾄﾋﾞｰﾌ“ｶｰｳﾞｨﾝｸﾞ”

【その他ｺｰﾅｰ料理】 【その他ｺｰﾅｰ料理】 中華飲茶“蒸し点心” 【その他ｺｰﾅｰ料理】

～ﾗｲｽｺｰﾅｰ～ ～ﾗｲｽｺｰﾅｰ～ 寿司の握り“ｶｳﾝﾀｰｻｰﾋﾞｽ” ｽﾃｰｷ/北京烤鴨

ｶﾚｰｿｰｽ/麻婆豆冨 ｶﾚｰｿｰｽ/麻婆豆冨 寄せ鍋 寿司の握り“ｶｳﾝﾀｰｻｰﾋﾞｽ”

ひとくちﾗｰﾒﾝ“醤油味” ひとくちﾗｰﾒﾝ“醤油味” ひとくちﾗｰﾒﾝ“醤油味” すわい蟹のしゃぶしゃぶ

黒毛牛のしゃぶしゃぶ

【ﾃﾞｻﾞｰﾄ】 【ﾃﾞｻﾞｰﾄ】 【ﾃﾞｻﾞｰﾄ】 ひとくちﾗｰﾒﾝ“醤油味”

ﾃﾞｻﾞｰﾄﾋﾞｭｯﾌｪ ﾃﾞｻﾞｰﾄﾋﾞｭｯﾌｪ ﾃﾞｻﾞｰﾄﾋﾞｭｯﾌｪ

【ﾃﾞｻﾞｰﾄ】

ﾃﾞｻﾞｰﾄﾋﾞｭｯﾌｪ

【お飲物】 【お飲物】 【お飲物】 【お飲物】

ﾋﾞｰﾙ･ﾉﾝｱﾙｺｰﾙﾋﾞｰﾙﾃｲｽﾄ飲料 ﾋﾞｰﾙ･ﾉﾝｱﾙｺｰﾙﾋﾞｰﾙﾃｲｽﾄ飲料 ﾋﾞｰﾙ･ﾉﾝｱﾙｺｰﾙﾋﾞｰﾙﾃｲｽﾄ飲料 ﾋﾞｰﾙ･ﾉﾝｱﾙｺｰﾙﾋﾞｰﾙﾃｲｽﾄ飲料

焼酎（麦） 焼酎（麦） ｳｨｽｷｰ･焼酎（麦･芋）･日本酒 ｳｨｽｷｰ･焼酎（麦･芋）･日本酒

ｿﾌﾄﾄﾞﾘﾝｸ各種 ｿﾌﾄﾄﾞﾘﾝｸ各種 ﾜｲﾝ（赤･白）･ｶｸﾃﾙ ﾜｲﾝ（赤･白）･ｶｸﾃﾙ

ｿﾌﾄﾄﾞﾘﾝｸ各種 ｿﾌﾄﾄﾞﾘﾝｸ各種

錦ヶ丘ｱｰﾘｰ迎賓館 錦ヶ丘ｱｰﾘｰ迎賓館 錦ヶ丘ｱｰﾘｰ迎賓館 錦ヶ丘ｱｰﾘｰ迎賓館

忘年会・新年会ﾌﾟﾗﾝ

提供期間：2020年12月1日～2021年2月28日※設定期間は状況により変動




